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Ντικιλί Τας

Dikili Tash



Fig. 2 : Les sites archéologiques et leur environnement pédologique dans la plaine de Drama et sur ses bordures montagneuses 

(d'après la carte archéologique, Koukouli-Chrysanthaki et al, 2008/).

1. Sols calcimagnésiques et brun rubéfiés – 2. Sols bruns rubéfiés caillouteux – 3. Sols bruns rubéfiés – 4. Sols 

calcimagnésiques – 5. Sols à évolution vertique – 6. Sols alluviaux – 7. Sols tourbeux et hydromorphes – 8. Sites du Néolithique-

Bronze Ancien – 9. Sites du Bronze et Age du Fer – 10. Toutes époques 
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Dikili Tash: ca. 6500 -1100 BC



1986-2001 (Χ. Κουκούλη-Χρυσανθάκη – R. Treuil)

• Παλαιοπεριβάλλον

• Νεολιθική εποχή

• Παλαιότερες φάσεις κατοίκησης

• Οργάνωση του οικισμού

• Τεχνικές κατασκευής

• Μέσα επιβίωσης

στόχοι
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2008 - (P. Darcque, Χ. Κουκούλη-Χρυσανθάκη,

Δ. Μαλαμίδου, Z. Tsirtsoni)



Συστηματικές γεωμορφολογικές έρευνες:

•Η βάση της τούμπας

•Εξέλιξη του παλαιοπεριβάλλοντος



beginning of the Holocene: 
10.000 before present

Neolithic and Bronze Age: 
7.000-1.200 B.C.

Byzantine and 
Roman periods



today

Ottoman period: 15th-19th c.



Dikili Tash: ca. 6500 -1100 BC



Dikili Tash: ca. 6500 -1100 BC



Dikili Tash: ca. 6500 -1100 BC



Νεότερη Νεολιθική ΙΙ, τέλος 5ης χιλιετίας π.Χ.

Late Neolithic II, 2nd half of 5th millennium B.C.

House complex in sector 6

Ανασκαφή σε μεγάλη επιφάνεια



Νεότερη Νεολιθική ΙΙ, 4800-4200 π.Χ.

Late Neolithic II, 4800-4200 B.C.



Επίπλευση – νεροκόσκινο

και διαλογή βαριών υπολοίπων

FLOTATION-WATER SIEVE



House 1

contextual, artefactual and chemical 

evidence pointing towards wine making



σταφύλια (vitis vinifera)

ρόβι (vicia ervilia) λινάρι (linum usitatissimum)

σιτάρι

(triticum monococcum)

House 1 – charred remains



άγρια αχλάδια 

(Pyrus amygdaliformis)

House 1 



House 1

pressed grapes

grape pips

grape skins

...and vitis charcoal

Συλλογή επί τόπου και με νεροκόσκινο



φρέσκοι καρποί;

σταφίδες;

στέμφυλα (=τσίπουρα);

fresh grapes?

raisins?

wine pressings?





άγριο ή εξημερωμένο 

είδος αμπέλου;

wild or domesticated?



μορφολογικά τα κουκούτσια είναι εντός του εύρους της αγρίας αμπέλου

the Dikili Tash grape pips have been identified as wild

αλλά μπορεί η σχέση των ανθρώπων με το φυτό να ήταν αυτή μιας 

αρχόμενης καλλιέργειας που ακόμη δεν είχε αφήσει το εμφανές 

αποτύπωμα στα γίγαρτα

harvested from wild plants, or cultivated plants whose pips had not 

yet developed the morphological characteristics of domestication

(Vitis vinifera sylvestris) 



έχουμε σίγουρα οινοποίηση; wine making?



chromatography and mass spectrometry
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tartaric, malic, syringic acids + succinic and pyruvic acids

http://dx.doi.org/10.1016/j.jas.2016.03.003


House  1, destroyed by fire 

while grape juice

was being fermented 

together with grape pressings 

έχουμε σίγουρα 

οινοποίηση: 

ερυθρός οίνος

red wine



τομέας 6: οικία 3



τομέας 6: οικία 4



τομέας 9



τομέας 6: οικία 1

wine making,

serving

and consumption
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Early Bronze Age pottery 

from Dikili Tash
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ευχαριστώ!
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